
RESTORAN NA UGLU

 KOD KAPETANA

Ознакомьтесь с нашим меню

ЗАКУСКА

• Рыбный паштет, 250 рсд
состав: савская и дунайская рыба, домашний хлеб ручной работы из белой 
или черной муки

ЗАВТРАК
Теплая встреча, ведущая в новый день  

• Яйца пашот, 650 рсд
состав: яйца пашот, домашний молодой сыр, черри, микс салата

• Яичница-болтунья, 650 рсд
состав: яйца, домашний молодой сыр, черри, микс салата

• Омлет (бекон / пршут / овощи), 650 рсд
состав: яйца с добавкой на выбор, домашний молодой сыр, черри, микс салата

• Яичница-глазунья, 650 рсд
состав: яйца, домашний молодой сыр, черри, микс салата

• Завтрак «У капитана», 700 рсд
состав: гренки с яйцами и молоком, мирочский сыр, запеченный бекон, 
черри, микс салата

ЗАКУСКИ  
Флиртующая увертюра для восхищения блюдами

• Карпаччо из дикого судака, 2.200 рсд 
в ферментированном морковном соку

• Карпаччо из говяжьего филе с Голии, 2.600 рсд 
руккола, черный трюфель, пармезан

• Рустикальный татарский бифштекс с Голии, 3.200 рсд 
тертое ароматное сливочное масло ручной работы, масло базилика

• Мирочский сыр на гриле, 750 рсд 
слива на гриле, соус хабанеро, орехи

• Ассорти домашних сыров, 2.300 рсд 
выдержанный коровьи сыр из Воеводины, молодой козий сыр с Златибора, 
овечий желтый сыр из Пирота, горгонзола

• Мясное ассорти (прошутто), 2.500 рсд 
негушское прошутто, кулен из дичи, острый кузминский кулен, кузминская 
бастурма

ПАСТА 
Вкус Италии на дорчолском булыжнике

• Паста с креветками, 3.200 рсд 
вяленые томаты, каперсы, белое вино 

• Паста с бифштексом с Голии, 2.200 рсд 
соус «cacio e pepe» с коньяком, тимьяном и микро-базиликом

МОРЕПРОДУКТЫ  
Запахи Адриатического моря

• Кальмары на гриле, 2.400 рсд 
с далматинским гарниром

• Креветки на гриле, 2.900 рсд 
крем из желтого перца, цедра лимона, укроп, базилик

ДОМАШНИЙ ХЛЕБ
  
• Домашний хлеб ручной работы из белой муки, 250 рсд 
корзинка на двоих

• Домашний хлеб ручной работы из черной муки, 250 рсд 
корзинка на двоих

СУПЫ (ЧОРБЫ)
Введение в здоровый обед с дорогими людьми

• Рыбная чорба, 650 рсд
состав: савская и дунайская рыба

• Телячья чорба, 650 рсд
состав: молодая телятина с горы Голия

ГАРНИРЫ
Игра и баланс вкусов и текстур 
  
• Молодой шпинат, 450 рсд 
свежий с рынка

• Маринованные овощи, 450 рсд

• Картофельный салат, 400 рсд 
домашний картофель с мелко порезанным луком

• Далматинский гарнир, 450 рсд 
домашний картофель и мангольд 

САЛАТЫ 
Основа сбалансированного питания, обеспечивает 
свежесть, витамины и клетчатку 

• Шопский салат, 450 рсд
огурец, томаты, лук, сыр

• Сербский салат, 400 рсд
огурец, томаты, лук, острый свежий перец

• Моравский салат, 600 рсд 
сладкий и острый перец с чесноком, чеснок, томаты, 
лук-порей 

• Печеный сладкий красный перец с чесноком, 400 рсд

• Печеный острый зеленый перец с чесноком, 300 рсд

• Микс зеленых салатов, 450 рсд
полевой салат, итальянский цикорий, лоло бьонда, 
лоло росса, вена, рукола

• Витаминный салат, 650 рсд 
микс салатов, тертая морковь, жареный кунжут 

• Салат «У капитана», 800 рсд 
карпаччо из томатов с цукини на гриле, маринад из мяты, 
лепестки миндаля в меду, сок лимона и апельсина, 
сладкий перец, крем-сыр
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МЯСНЫЕ СПЕЦИАЛИТЕТЫ — СОЧНЫЕ И АРОМАТНЫЕ 

• Испанский молочный поросенок, выкормлен исключительно молоком 5.000 рсд/кг 
заказывается за день до визита, нарезается тарелкой, порция около 5 кг
Prosecco (Marsuret extra dry, Azienda Agricola Marsuret, Италия) 

• Куриное филе, 1.000 рсд 
молодой картофель и маринованный красный лук 
Morava (Винодельня Жир, Шумадия) 

• Хрустящая свиная «баядера», 1.500 рсд 
картофельное пюре, маринованный красный лук, натуральный соус 
Chardonnay (Chardonnay Selekcija, Винодельня Радованович, Шумадия) 

• Свиной рибай, 2.500 рсд/кг 
желтый соус хабанеро с чимичурри 
Морава (Винодельня Жир, Шумадия) 

• Мангалица с горы Голия, 6.800 рсд/кг 
конфи из халапеньо, английский кофейный соус 
Грашац (Grand Frue, Винодельня Винчич, Фрушка Гора) 

• «Сбежавший ягненок» с Пештера, 2.500 рсд 
томленая ягнячья лопатка с картофельным пюре, цукини на гриле, маслом базилика и орехами 
Мерло (Вино 1903, Винодельня Делена, Шумадия) 

• Бифштекс (говядина с Голии), 3.300 рсд 
картофельное пюре и маринованные овощи 
соусы: четыре вида перца, бароло, горгонзола, черный трюфель 
Прокупац (Радован 100% Прокупац, Винодельня Чокот, Александровац)

• Копченая свиная колбаса, 1.000 рсд 
картофель, маринованный красный лук 
Купаж 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot (Regent Reserve, Винодельня Александрович) 

• Говяжьи чевапчичи (говядина с Голии), 1.100 рсд 
картофель, маринованный красный лук 
Купаж 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot (Regent Reserve, Винодельня Александрович) 

• Гурманская плескавица (говядина с Голии), 1.400 рсд 
на слоеном тесте в маринаде из сладкого перца и чеснока 
Купаж 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot (Regent Reserve, Винодельня Александрович) 

• Говяжьи бризле (говядина с Голии), 1.800 рсд 
картофельное пюре, тушеный свежий шпинат в соусе демиглас и луковые чипсы 
Купаж 50% Cabernet Sauvignon, 50% Merlot (Regent Reserve, Винодельня Александрович) 

СПЕЦИАЛИТЕТЫ РЕСТОРАНА «НА УГЛУ У КАПИТАНА» — РЕЧНАЯ И МОРСКАЯ РЫБА 

• Свежий дикий судак (филе), 2.400 рсд 
в рыбном крем-соусе с тальятелле из красного перца (филе савской и дунайской рыбы) 
Купаж 85% Sauvignon Blanc, 15% Pinot Blanc и Rizling (Trijumf Selection, Винодельня Александрович, Шумадия) 

• Свежий дикий судак, 2.600 рсд 
на гриле с припущенным мангольдом, цукини, лесными ягодами и жареным кунжутом (филе савской и дунайской рыбы) 
Grašac (Grand Frue, Винодельня Винчич, Фрушка Гора) 

• Свежий дикий судак (целый), 4.500 рсд/кг 
савская и дунайская рыба 
Chardonnay (Chardonnay Selekcija, Винодельня Радованович, Шумадия) 

• Свежая дикая стерлядь (целая), 4.800 рсд/кг 
(савская и дунайская рыба) 
Grašac (Grand Frue, Винодельня Винчич, Фрушка Гора) 

• Свежий дикий сом (филе), 2.000 рсд 
на гриле или в темпуре (филе савской и дунайская рыбы) 
Morava (Винодельня Жир, Шумадия) 

• Рыбные шкварки, 1.900 рсд 
обжаренные кусочки сома в панировке 
Купаж 85% Sauvignon Blanc, 15% Pinot Blanc и Rizling 
(Trijumf Selection, Винодельня Александрович, Шумадия) 

• Рыбная колбаса, 2.700 рсд 
уникальное блюдо «У капитана» 
Morava (Винодельня Жир, Шумадия) 

• Dry Age судак / сибас / Сан-Пьер, 5.000 рсд/кг 
уникальное блюдо «У капитана» 
Grašac (Grand Frue, Винодельня Винчич, Фрушка Гора

СЛАДКИЙ ФИНАЛ (СЛАТКИ КРАЈ)
На самом деле начало приятной дружбы

• Кето-веганский чизкейк, 750 рсд
постный десерт без глютена и сахара

• Кето-веганский торт «Kinder Bueno», 750 рсд
постный десерт без глютена и сахара

• Кето-веганский торт «Двойной шоколад», 750 рсд
постный десерт без глютена и сахара


